
Menus Scolaire du RPI du Haut Conflent
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Repas végétarien

FA
LS

E

lundi 04 mars mardi 05 mars jeudi 07 mars vendredi 08 mars

BETTERAVES A LA VINAIGRETTE VELOUTE DE CHOU-FLEUR CELERI REMOULADE NEMS DE LÉGUMES

JAMBON BRAISÉ FAJITAS AU POULET LOCAL 
EPICE

PASTA PARTY 
sauce aux 3 fromages

FILET DE MERLU MSC SAUCE 
CIBOULETTE

PÂTES FRITES TORTIS LÉGUMES DE SAISON LOCAL

FROMAGE / LAITAGE FROMAGE / LAITAGE FROMAGE / LAITAGE FROMAGE / LAITAGE

YAOURT LOCAL FRUIT DE SAISON CAKE MARBRE AU CHOCOLAT 
DU CHEF FRUIT DE SAISON

G O U T E R S : G O U T E R S : 

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



Menus Scolaire du RPI du Haut Conflent
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Repas végétarien
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lundi 11 mars mardi 12 mars jeudi 14 mars vendredi 15 mars

FRIAND AU FROMAGE MACEDOINE MAYONNAISE CHOUX ROUGE AUX POMMES SALADE DE RIZ  CIBOULETTE

FILET POULET LOCAL FACON 
TEXANE OMELETTE AUX FINES HERBES GOULASH DE BOEUF LOCAL FRICASSEE DE POISSON MSC 

GRATINÉ 

POELEE FORESTIÈRE RIZ  A LA TOMATE MACARONIS HARICOTS VERTS A L'AIL

FROMAGE / LAITAGE FROMAGE / LAITAGE FROMAGE / LAITAGE FROMAGE / LAITAGE

FRUIT DE SAISON FROMAGE BLANC SUCRÉ CLAFOUTIS POIRE CHOCOLAT 
DU CHEF FRUIT DE SAISON

G O U T E R S : G O U T E R S : 

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



Menus Scolaire du RPI du Haut Conflent
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REPAS PAYS BASQUES

FA
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E

Repas végétarien

lundi 18 mars mardi 19 mars jeudi 21 mars vendredi 22 mars

BOUILLON DE VERMICELLES TORTIS AU SURIMI SALADE VERTE AUX CROUTONS BETTERAVES ROUGE

SAUCISSE CATALANE LOCALE SAUTE DE POULET LOCAL 
BASQUAISE PANÉ FROMAGER VOL AU VENT DE LA MER

CAROTTES PERSILLÉES BROCOLIS GRATINÉS PÂTES RIZ CREOLE

FROMAGE / LAITAGE FROMAGE / LAITAGE FROMAGE / LAITAGE FROMAGE / LAITAGE

FRUIT DE SAISON KOKA (FLAN BASQUES) YAOURT AUX FRUITS SUISSE FRUITE

G O U T E R S : G O U T E R S : 

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



Menus Scolaire du RPI du Haut Conflent
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Repas végétarien
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lundi 25 mars mardi 26 mars jeudi 28 mars vendredi 29 mars

SAUCISSON A L'AIL ET 
CORNICHONS SALADE MEXICAINE AU MAIS CELERI REMOULADE CHOU BLANC SAUCE COLESLAW

POULET  RÔTI LOCAL CROQUE AU CHÈVRE SAUTÉ DE BOEUF FORESTIER SAUMONETTE MSC MATELOTTE

FRITES SALADE BLE SEMOULE AU BEURRE

FROMAGE / LAITAGE FROMAGE / LAITAGE FROMAGE / LAITAGE FROMAGE / LAITAGE

COUPE BANANE CHOCOLAT MOUSSE CHOCOLAT QUATRE QUARTS DU CHEF FRUIT DE SAISON

G O U T E R S : G O U T E R S : 

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.


